W Stredni $kola
y gastronomie
*aobchodu Zlin

Organizace maturitni zkouSky ve Skolnim roce

2024/2025

Kéd a obor vzdélani: 65—4 1—|_/51 Gastronomie
Ttida: GN 2.

SpolecCna Cast

povinna zkouSka — ¢esky jazyk a literatura

povinna zkouska s volbou — cizi jazyk nebo matematika

Zkousky spoleéné ¢asti maturitni zkousky se konaji formou didaktického testu.

Profilova Cast

desky jazyk a literatura - pisemna préce, stni zkouSka pfed maturitni
komisi
ekonomika a ucetnictvi - 25 otazek (do 11 otazek zapracovana ekonomika,

do 10 otazek ucetnictvi a do 4 otdzek management
a marketing)

hotelovy a restauracni provoz — 25 otazek (do 15 otdzek zapracovan hotelovy
provoz, do 3 otazek odbyt v gastronomii, do 7
otazek vyroba v gastronomii)

prakticka zkouSka z odbornych predmétii: hotelovy provoz
ucebni praxe
ucetnictvi
cizi jazyk (v ptipadé volby z povinnych zkousek spolecné ¢asti MZ)
- pisemna préce, ustni zkouska pted maturitni
komisi

Forma zkouSek

Teoretické zkousky profilové ¢asti se konaji formou ustni zkouSky pfed zkuSebni maturitni
komisi.

Praktické zkouska z odbornych pfedméth se kona formou praktické zkousky s vyuzitim PC.

Vypracovala: Ing. Michaela Michalicova

Schvalil: Mgr. Petr Utednigek, feditel skoly, v. r.

Ve Zlin¢ 26. 8. 2024



W Stredni $kola
y gastronomie
*aobchodu Zlin

Organizace maturitni zkousky ve Skolnim roce

2024/2025

Kéd a obor vzdelani: 65—41—-L/01 Gastronomie

Odborné zameteni: Gastronomie s hotelovym provozem
Trida: 4. G

Spolecna Cast

povinna zkouska — €esky jazyk a literatura

povinna zkouska s volbou — cizi jazyk nebo matematika

Zkousky spoleéné ¢asti maturitni zkousky se konaji formou didaktického testu.

Profilova cCast

¢esky jazyk a literatura - pisemna prace, ustni zkouska pred
maturitni komisi

ekonomika a ucetnictvi — 25 otazek (do 12 otazek zapracovana
ekonomika, do 9 otazek ucetnictvi a do 4
otazek management a marketing)

gastronomie a hotelovy provoz — 25 otazek (do 10 otazek zapracovana
technologie, do 8 otazek stolni¢eni, do 4
otazek hotelovy a restauraéni provoz, do 3
otazek potraviny a vyziva)

prakticka zkouska z odborného vycviku — organizace spolecenské akce, slavnostni
tabule, odborna dovednost, pfiprava
ttichodového menu, vypracovani
a obhajoba dokumentace

cizi jazyk (v pripadé volby z povinnjch zkousek spoleéné &asti MZ)
- pisemna prace, Gstni zkouSka pred
maturitni komisi
Forma zkousek

Teoretické zkousky profilové ¢asti se konaji formou Ustni zkousky pied zkuSebni maturitni
komisi. Prakticka zkouska z odborného vycviku se kona formou praktické zkousky.

Vypracovaly: Ing. Michaela Michalicova
Mgr. Marcela Zboftilova

Schvalil: Mgr. Petr Utedniéek, feditel §koly, V. r.
Ve Zling 26. 8. 2024
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